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"Favignana”
Misticanza, ventresca di tonno "Angelo Parodi”, acciughe di Aspra,
uova sode e pomodorini € 13,00

Pesce, uova

"Caesar Salad"
Lattuga romana, pollo cotto a bassa temperatura, crostini di pane,
grana a scaglie, bacon e maionese alla senape € 13,00

Latticini, cereall, uova, senape

Coperto € 2,50



Fwlpurger-

Serviti con pan brioche di nostra produzione e patatine dippers

"Il classico”
Hamburger di manzo 180g con cheddar, insalata,
bacon e maionese al pomodoro € 14,00

Latticini, cereali, uova, sesamo

IIFiShII
Trancio di Tonno "Saku” radicchio brasato,
maionese al wasabi e stracciatella € 15,00

Cereali, latticini, pesce, uova, senape, soia, Sesamo

"Pulled pork”
Pancia di maiale, insalatina di cavolo cappuccio € 174.00

Cereali, latticini, uova, sesamo, soia

Chef, Executive Sous Chef: Luca De Cesare  Executive Chef: Paolo Antuofermo



Tartare di manzo, Crumble di castagne al rosmarino
e tuorlo d'uovo marinato

Latticini, uova

Mosaico di Salmone Norvegese, Acqua agli agrumi e soia
mezza porzione

Sedano, soia, cereali

Carpaccio di Black Angus Affumicato al legno di Faggio,
indivia cbt all'agrodolce di ribes
mezza porzione

Solfiti

Medaglione di Cavolfiore in doppia cottura
con Hummus di lenticchie al timo

mezza porzione

Solfiti

"Revolution Fish and chips”

Bocconcini di Suprema di merluzzo in tempura e chips di Patate viola

Cereali, pesce

Per eventuali intolleranze potete rivolgervi al nostro personale di sala

€ 11,00

€ 174,00
€ 8,00

€ 12,00
€ 7,00

€ 10,00
€ 6,00

€ 12,00



Risotto qualita Acquerello, Blugins cheese , "Roku Gin" e lampone € 13,50
disponibile anche per una persona (piu € 1,50)
cottura 20 minuti

Cereali, latticini, solfiti

Bigoli di pasta fresca al nero di seppia,
seppioline saltate e pomodorini confit € 14,50

Molluschi, cereali, uova

Ravioli di zucca e bagoss € 13,50
mezza porzione € 7,00

Cereali, uova, latticini

Mezze maniche "monograno Felicetti” funghi porcini, Castagne € 14,50
mezza porzione € 8,00

Latticini, cereali

PIATTOTIT

Riso pilaf allo zafferano, code di gambero, filetto di pollo
cotto a bassa temperatura, verdure croccanti e curry € 14,00
mezza porzione € 800

Cereali, crostacei, sedano, senape

Restaurant Manager: Alexandra Todea



I secondi sono comprensivi di contorno selezionato per esaltare al meglio labbinamento

Polpo affogato con crema di patate arrostite € 20,00
mezza porzione € 11,00

Latticini, cereali, solfiti

it i

Trancio di suprema di merluzzo
in olio cottura allo zafferano di Pozzolengo e riso venere e zucca € 19,00

Cereali, pesce

Manzo all'olio con morbido di patate € 16,00

Latticini, cereali, sedano, solfiti, pesce

Trancio di branzino con spadellata di friarielli e salsa alle mandorle € 79,00

Pesce, frutta a quscio, latticini

Costata di vitello 350g al punto rosa con contorno di stagione € 19,50

Cereali, uova, latticini

Su richiesta sono disponibili piatti con pasta senza glutine e senza lattosio. | nostri locali non sono adatti a celiaci



Ment

Comprensivo di bibita a scelta tra Acqua, Coca Cola o Fanta

Straccetti di filetto di pollo con panatura croccante e patatine fritte € 10,00

Latticini, cereali, sedano, soia

Hamburger di manzo di Scottona 120 gr. con pan brioche di
nostra produzione, mozzarella, insalata, patatine fritte € 11,00

Cereali, latticini, sesamo, uova



Tiramisu Revolution € 750

Cereal, frutta a quscio, uova, latticini

Tartelletta di pasta frolla al cacao,
Curd al mandarino e Gel al mango € 800
Cereali, latticini, uova

Pera al caffé con mousse alle nocciole e crumble al rosmarino € 800
Latticini, uova, frutta a guscio

Nuvola di Zabaione, crumble alle mandorle
e marmellata agli agrumi € 7,00

Solfiti, uova, latticini, frutta a guscio

Sorbetti di nostra produzione in base alla stagionalita € 6,50

Alcuni prodotti di difficile reperibilita vengono da noi conservati a -18°C per garantire la normale freschezza nel rispetto delle norme vigenti o sostituiti in base alla reperibilita di mercato



