
Coperto € 2,50

Novità’

Insalate

“Pinsa Sorpresa”
Proposta come piatto unico
Pinsa di nostra produzione con farcitura del giorno   €  15,00
cereali, uovo, latticini, sedano, senape, solfiti

“Favignana”
Misticanza, ventresca di tonno “Angelo Parodi”, acciughe di Aspra,
uova sode e pomodorini      €  12,50
Pesce, uova

“Cesar Salad”
Lattuga romana, pollo cotto a bassa temperatura, crostini di pane,
grana a scaglie, bacon e maionese alla senape    €  12,50

latticini, cereali, uova, senape



Chef, Executive Sous Chef: Luca De Cesare     Executive Chef: Paolo Antuofermo

Hamburger

Straccotto di manzo con la sua salsa
(il pan brioches di questo Hamburger contiene miritilli e uvetta)  €  14,00

cereali, latticini, sedano, sesamo, uova

Hamburger di manzo 180 gr. con cheddar, insalata, 
bacon e maionese al pomodoro       €  14,00

latticini, cereali, uova, sesamo

Baccalà mantecato, cipolle caramellate e maionese al lime  €  14.00

pesce, uova, cereali, latticini, solfiti, sesamo

Serviti con pan brioche di nostra produzione e patatine dippers



Antipa�i
Tartare di gambero blu con agrodolce allo zenzero, chips
di alga Nori e guacamole      €  14,00
mezza porzione        €    8,00
cereali, crostacei, solfiti

Fregola di grano duro, calamari, burrata e nero di seppia  €  13,00
mezza porzione        €    7,50
cereali, molluschi, latticini

Degustazione di salumi e formaggi con le nostre marmellate  €  13,50
mezza porzione        €    7,50
latticni, cereali

Code di gambero, chips di riso e salsa cocktail    €  13,00
mezza porzione        €    7,50
crostacei, uova, latticini, cereali

Magatello di manzo, cardoncello e aceto balsamico
di  Modena Giuseppe Giusti 3 medaglie d’oro    €  12,00
mezza porzione        €    7,00

Per eventuali intolleranze potete rivolgervi al nostro personale di sala



Restaurant Manager: Laura Sarassi, Alexandra Todea

Primi
Risotto qualità Acquerello, stilton blue cheese, 
pere e pane umeboshi       €  14,50
disponibile anche per una persona (più € 1,50)    
cottura 20 minuti

latticini, cereali , soia

Riso pilaf allo zafferano, code di gambero, filetto di pollo
cotto a bassa temperatura, verdure croccanti e curry   €  14,00
mezza porzione        €    8,00
cereali, crostacei, sedano, senape

Pacchero di pasta fresca con gambero blu, asparagi e burrata  €  14,00
mezza porzione        €    8,00

crostacei, uova, cereali, latticini

Il nostro spaghetto quadrato aglio, olio e peperoncino   €  11,00
mezza porzione        €    6,50

cereali, latticini

Mezze maniche selezione Felicetti alla carbonara   €  13,50
mezza porzione        €    7,50

uova, cereali, latticini

uova, cereali, latticini

Gnocchi di patate spadellati con burro e salvia, crema di crescione,          
polvere di prosciutto crudo qualità Zuarina    €  13,00
mezza porzione        €    7,50

PIATTOfit



Su richiesta sono disponibili piatti con pasta senza glutine e senza lattosio. I nostri locali non sono adatti a celiaci

Secondi

Cotoletta di vitello con patate confit     €  18,00

I secondi sono comprensivi di contorno selezionato per esaltare al meglio l’abbinamento

cereali, uova, latticini

Petto d’anatra con salsa teriyaki e verdure di  di stagione  €  21,00
soia, senape, latticini, cereali

Trancio di branzino con salsa al curry e asparagi    €  21,00
pesce, senape, latticini

Fritto di gamberi e polpo con verdure croccanti in tempura di riso
e maionese tartara       €  19,00
crostacei, molluschi, uova, pesce

Entrecote di manzo con salsa alla rucola e carote baby alla brace  €  20,00

latticini



Menù Baby

Straccetti di filetto di pollo con panatura croccante e patatine fritte €    9,00
latticini, cereali, sedano, soia

Hamburger di manzo di Scottona 120 gr. con pan brioche di
nostra produzione, fontina, insalata, patatine fritte   €  10,00
cereali, latticini, sesamo, uova

Comprensivo di bibita a scelta tra Acqua, Coca Cola o Fanta



Dessert
Tiramisù Revolution       €    7,00
cereali, frutta a guscio, uova, latticini

Tartelletta pere e caramello salato     €    7,50
cereali, uova, soia, latticini

Biancomangiare alla mandorla e lime     €    7,00
soia, frutta a guscio, latticini

Cheesecake ai lamponi       €    7,00
latticini, cereali

Cremoso al cioccolato bianco e caffè     €    7,00
cereali, latticini, soia, uova

Sorbetti di nostra produzione in base alla stagionalità   €    6,50

Alcuni prodotti di difficile reperibilità vengono da noi conservati a -18°C per garantire la normale freschezza nel rispetto delle norme vigenti o sostituiti in base alla reperibilità di mercato


