
Coperto € 2,50

Insalate
Caesar Salad
Lattuga romana, maionese alla senape antica, pollo cotto a bassa 
emperatura, bacon, crostini di pane e scaglie di Grana Padano d.o.p. €  12,50
Cereali, latticini., senape, uova

Nizzarda
Misticanza, acciughe di Aspra (Sicilia), ventresca di tonno pregiato
in olio di oliva “Angelo Parodi”, fagiolini, uova sode e datterino  €  12,50

Pesce, uova

Pokè Vegetariano
Riso integrale, edamame, philadelphia, mango, tofu, salsa teriyaki
e cipolla croccante       €  12,50

Latticini, soia, cereali

Menù Baby

Straccetti di filetto di pollo con panatura croccante e patatine fritte €   9,00
latticini, cereali

Hamburger di manzo scottona 120 gr. con pan brioche,
cheddar, lattuga e patatine fritte      €  10,00

cereali, sesamo, latticini, soia

Comprensivo di bibita a scelta tra Acqua, Coca Cola o Fanta



Chef : Ilyas Haji      Executive Chef: Paolo Antuofermo     Executive Sous Chef: Luca De Cesare

Hamburger

Masuria
Manzo Masuria, bacon, cheddar, cipolla caramellata,
lattuga e maionese al pomodoro     €  14,50

cereali, latticini, uova, sesamo

Pulled Pork
Coppa di maiale, brie e salsa tartara     €  14,50

cereali, latticini, uova, solfiti, sesamo

Vegetariano
Millefoglie di verdure, mozzarella di bufala d.o.p..   €  14,00

cereali, latticini, uova, sesamo

Serviti con pan brioche di nostra produzione e patatine dippers



Antipa�i
Crudo di tonno, gel al mandarino e biscotto al sesamo   €  15,00
mezza porzione        €    8,50
pesce, sesamo, uova, cereali, latticini

Carciofo arrosto, fonduta al parmigiano reggiano 
e tuorlo d’uovo marinato      €  12,00

uova, latticini, cereali

Piovra scottata, asparagi, pomodorini confit, cialda di mais soffiato
e polvere di liquirizia       €  15,00
mezza porzione        €    8,50
molluschi

uova, pesce

Selezione di salumi servita con giardiniera e pan brioche  €  13,50
mezza porzione        €    8,00
cereali, uova, latticini, solfiti

Tartare di manzo secondo tradizione     €  13,50

Per eventuali intolleranze potete rivolgervi al nostro personale di sala



Restaurant Manager: Giorgia Torchio, Claudia Marino

Primi
Mezze maniche monograno Felicetti cacio e pepe,
tartare di gamberi blu       € 15,50

latticini, crostacei, cereali

Spaghetto quadrato monograno “Felicetti”, calamari, tonno, cozze,
crema di piselli        €  15,50

cereali, molluschi, crostacei, pesce, solfiti

Ravioli di patate e bagoss, ragù di coniglio    €  13,50
mezza porzione        €   7,50

uova, cereali, latticini, solfiti

latticini

Risotto qualità Acquerello agli asparagi, robiola tre latti e arancia €  13,50
disponibile anche per una persona (più € 1,50)
18 minuti di cottura   

Risso integrale “Zaccaria” saltato, code di gambero, filetto di pollo
cotto a bassa temperatura, verdure croccanti e curry   €  14,00
mezza porzione        €    8,00

crostacei, senape

PIATTOfit



Su richiesta sono disponibili piatti con pasta senza glutine e senza lattosio. I nostri locali non sono adatti a celiaci

Secondi
Fritto di calamari, code gamberi e verdure in tempura  
di farino di riso        €  20,50

I secondi sono comprensivi di contorno selezionato per esaltare al meglio l’abbinamento

crostacei, molluschi

Tataki di tonno, olio cottura e katsobuschi,
maionese vegana alla menta e millefoglie di verdure   €  19,50
pesce, cereali, soia

Filetto di manzo al pepe bourbon del Madagascar,
lingotto di patate alle erbe aromatiche      €  22,50
latticini, solfiti

Fiandra di manzo alla piastra, asparagi al burro e limone  €  17,00
latticini

cereali, solfiti, soia

Yakitori di pollo con wok di verdure saltate    €  16,50

Contorni
Mix di insalata fresca       €    5,00
Patate al forno        €    5,00
Patate dippers        €    5,00
Verdure alla griglia       €    5,00



Dessert
Tiramisù Revolution       €    7,00
cereali, frutta a guscio, uova, latticini

Tortino al cioccolato e arachide salata, gelato alla vaniglia  €    7,50
cereali, uova, latticini, frutta a guscio, soia

Illusione di crème brûlé  (cheese cake cotta)    €    7,00
uova, cereali, latticini

Cremoso al cioccolato bianco, lampone
e crumble al cacao       €    7,50
latticini, frutta a guscio, soia

Croccante alle mandorle, crema mascarpone e frutti di bosco  €    7,50
latticini, frutta a guscio, soia

Sorbetto del giorno di nostra produzione    €    6,50

Alcuni prodotti di difficile reperibilità vengono da noi conservati a -18°C per garantire la normale freschezza nel rispetto delle norme vigenti o sostituiti in base alla reperibilità di mercato


