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"Caesar Salad"
Lattuga romana, pollo cotto a bassa temperatura, crostini di pane,
grana a scaglie, bacon e maionese alla senape € 13,00

Latticini, cereali, uova, senape

“Favignana”
Misticanza, ventresca di tonno "Angelo Parodi”,
acciughe di Aspra,uova sode e pomodorini € 13,00

Pesce, uova

Caprese Classica
Pomodoro cuore di bue, mozzarella di bufala DOP,
basilico fresco e olio evo del Garda € 1200

Latticini

Coperto € 2,50
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Serviti con pan brioche di nostra produzione e patatine dippers

Mazuria
Burger di manzo 180g, cipolla caramellata,
scamorza affumicata, bacon, e salsa della casa € 15,50

Latticini, cereali, uova, sesamo

Tuna Boom
Burger di tonno scottato, stracciatella,
guacamole fresco e misticanza € 16,50

Pesce, cereali, latticini, uova, sesamo

Ortoburger
Burger vegetariano con zucca, melanzane grigliate,
formaggio fuso e cipolla croccante € 13,00

Cereali, latticini, uova, sesamo

Chef : llyas Haji  Executive Chef: Luca De Cesare



Estate in Sardegna

Fregola sarda con pomodorini multicolore confit,
mozzarella di bufala campana e olio evo al basilico fresco
mezza porzione

Cereali, latticini

Tono su tono

Tonno “saku’, marinato in agrumi e soia leggera,
servito con capperi frantumati e olio "Franto”
mezza porzione

Pesce, soia

Scintille d'estate
Capesante scottate, servite con crema di radice di prezzemolo
e peperone (shucciato) e arrostito al barbecue

Molluschi, latticini

Vecchia scuola

Vitello cotto a bassa temperatura, servito con salsa tonnata,
fondo bruno, cipolla di Tropea e capperi

mezza porzione

Uova, pesce, latticini, sedano

Crudo e terra
Tartare di manzo, mousse di stracciatella pugliese
e tartufo nero estivo

Latticini

Per eventuali intolleranze potete rivolgervi al nostro personale di sala

€ 10,00
€ 6,00

€ 13,00
€ 750

€ 1500

€ 12,00
€ 7,00

€12,00
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Verde Mare
Tagliolini al basilico con crema di piselli e
frutti di mare: cozze , calamari e gamberi € 15,00

Cereali, crostacei, molluschi, uova, pesce

Brivido Rosso

Risotto alla crema di barbabietola, mantecato al Parmigiano

con tartare di branzino marinata al lime e timo € 14,50
disponibile anche per una persona (pit € 1,50)

cottura 20 minuti

Pesce, latticini

Campagna Gentile

Ravioli ripieni di coniglio brasato,

con vellutata di fave e maggiorana € 15,50
mezza porzione € 850

Cereali, uova, latticini, sedano, solfiti

Sud & Nord

Conchiglioni qualita monograno Felicetti

con crema di zucchine, limone candito e ricotta salata € 11,00
mezza porzione € 6,50

Cereali, latticini

PIATTOTIT

Riso integrale "Zaccaria” saltato, code di gambero, filetto di pollo
cotto a bassa temperatura, verdure croccanti e curry € 14,00
mezza porzione € 8,00

Crostacel, senape

Restaurant Manager: Giorgia Torchio, Claudia Marino



I secondi sono comprensivi di contorno selezionato per esaltare al meglio labbinamento

Croccante d'Adriatico
Frittura di tentacoli di polpo, code di gambero e verdure
in tempura di farina di riso servito con maionese al limone € 19,00

Crostacei, molluschi, pesce, uova

Oro di Pozzolengo
Trancio di Branzino Arrosto con spinacino saltato
e salsa allo zafferano di Pozzolengo € 21,00

Pesce, latticini

Passione Antica
Tagliata di cavallo con rucola, grana e riduzione di aceto balsamico € 20,00

Latticini, solfiti

La Signora Milanese
Cotoletta di vitello 250g., funghi trifolati e parmiggiano 30 mesi € 20,50

Uova, latticini, cereali

Mediterraneo Zen
Catalana di gamberi e calamari con verdure estive allo zenzero € 18,50

Crostacei,molluschi soia,sedano

Mix di insalta fresca € 5,00
Patate al forno € 5,00
Patate dippers € 5,00
Verdure alla griglia € 5,00

Su richiesta sono disponibili piatti con pasta senza glutine e senza lattosio. | nostri locali non sono adatti a celiaci



Ment

Comprensivo di Acqua

Straccetti di filetto di pollo con panatura croccante e patatine fritte € 11,00

Latticini, cereali, sedano, soia

Hamburger di manzo di Scottona 140 gr. con pan brioche di
nostra produzione, cheddar, insalata, patatine fritte € 11,00

Cereali, latticini, sesamo, uova



Tiramisu Revolution € 750

Cereal, frutta a quscio, uova, latticini

Tropical Caramel
Crostatina con crema al caramello e frutta esotica fresca € 800

Cereali, latticini, uova, Soia

Cedro di Sirmione
Cremoso al cedro con biscotto croccante alla vaniglia
e limone € 7,00

Latticini, cereali, uova

Piemontese Oscuro
[l Gianduioso come non I'hai mai visto! € 850

Latticini, soia, cereali, uova

Sorbetti home made in base alla stagionalita € 6,50

Alcuni prodotti di difficile reperibilita vengono da noi conservati a -18°C per garantire la normale freschezza nel rispetto delle norme vigenti o sostituiti in base alla reperibilita di mercato



